Menuerne er vejledende og der kan forekomme andringer
Uge 19

Mandag

Kogt hamburgerryg med stuvede forarsgrgntsager og nye danske kartofler med persillesmgr
Red spidskalssalat med friske abler, broccolijulienne og citronvinaigrette

Salatbar med friske grgntsager

Spraengt oksebryst med a&ble-peberrodssalat

Karrymarineret kyllingesalat med kogte arter og ananas

Kogte g med tomat, karse og mayonnaise

Tirsdag

Ras al hanout stegte kyllingebryster med saute af squash og cremet tomatsauce
Bulgursalat med porrer, citron, persille og mynte

Salatbar med friske grgntsager

Skinkesalat med purlgg, creme fraiche og cornichons

Roastbeef med grov remoulade og peberrod

Leverpostej fra Theilgaard med stegte svampe og syltede r@gdbeder

Onsdag

Mexicanske pandekager med ristet oksekgdsfyld

Majssalsa med frisk chili, kogte brune bgnner, peberfrugt og grgn spidskal
Salatbar med friske grgntsager

Rejesalat med friske urter, yoghurt, pyntet med ag

Fleeskesteg med lynsyltet rgdkalssalat og svesker

Theilgaards olivenpglse med graesk sommersalat

Torsdag

Boller (kalv & flaesk) i cremet karrysauce, serveret med kogte ris
Citronmarineret rakostsalat med grgnkal, gulerod og peanuts
Salatbar med friske grgntsager

Kalvefilet med tunmayonnaise, estragon og stegte kapers
Aggesalat med syltede agurker og karrycreme

Rullepglse med friske redlgg, kraftsky med portvin og brgndkarse

Fredag

Kalkunsteak med stegte kartofler og Madagaskarpebersauce
Belugalinsesalat med friske urter og urtevinaigrette

Salatbar med friske grgntsager

Bagt graeskar spread med smgrbgnner, soltgrret tomat og feta
Hamburgerryg med italiensk salat og friske broccoli
Sardelpglse med mayonnaise, syltede agurker og sprode lgg
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